
Notre enrobeuse à dessous est 
spécifiquement conçue pour vous. 
Hautement performante et facile 
d’entretien, elle saura combler vos 
attentes, si ce n’est les dépasser! 
Elle a été pensée pour vous 
offrir une plus grande flexibilité, 
notamment grâce à un nettoyage 
facile et rapide. Également munie 
de roulettes, elle est pratique à 
déplacer et à entreposer si votre 
espace de production est restreint. 

Notre modèle a été pensé pour 
améliorer l’étape d’enrobage et en 
augmenter le rendement. Compact 
et robuste, il s’intègre parfaitement 
dans une chaîne de production 
continue aux côtés d’équipement 
industriel tel que tables de 
refroidissement et fondoirs à 
chocolat.

Enrobeuse
à dessous

Notre enrobeuse à
dessous convient
parfaitement à :

•	 Un exploitant de moyenne 
ou grande taille cherchant à 
développer ses activités 

•	 Une entreprise souhaitant 
accroître sa productivité et 
optimiser son processus de 
production



Avantages & Bénéfices 
de notre enrobeuse à 
dessous

Accessoires

•	 Conception unique pour un 
enrobage de qualité du dessous 
et des côtés du produit

•	 Flexibilité et performance 
accrues grâce à deux modes 
d’opération : lot unique à un 
opérateur ou mode continu à 
deux opérateurs

•	 Meilleur rendement que 
l’enrobage manuel 

•	 Meilleur rapport qualité-prix sur 
le marché !

•	 Gain d’espace grâce à sa 
conception compacte 

•	 Combinaison parfaite avec 
notre table de refroidissement

Table de refroidissement
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